Chefsache

Energieeffizienz -
«Was zu beweisen war»

Was ist eigentlich der entscheidende Faktor bei der Auswahl der Gerate fiir
die Grosskiiche — das werden wir oft gefragt. Es gibt keine allgemeine Aussage,
die fiir alle Gerategruppen stimmt. Vielmehr riickt die richtige Datenerhebung
mit der vorgesehenen Anwendung in den Mittelpunkt. Das Resultat beim
nachstehenden Beispiel: Kosteneinsparungen von 23 000 Franken pro Jahr!

Die Ausgangslage

Spétestens seit dem «Dieselgate» wurde klar, dass man sich
nicht immer auf die Verbrauchsdaten in den Prospekten
verlassen darf. Die Autobranche hat uns mit Schrecken
dargestellt, wohin wir mit theoretischen Verbrauchswerten
gelangen.

Es liegt uns fern, hier einen Kommentar oder eine Stellung-
nahme zur «Diesel-Situation» abzugeben, aber als Finger-
zeig oder Wink mit dem Zaunpfahl mochten wir das schon
verstanden wissen.

Die ENAK-Musterzyklen

> Frequenzen:

Vormittag 560 Essen, Mittag 450 Essen, Abend 300 Essen.
> Details:

Alle Geschirrteile, die Tabletts, die Glaser und das Besteck
wurden detailliert beschrieben.

> Leistung:

Die Laufzeiten am Morgen, Mittag und am Abend sowie
der erforderliche Mitarbeitereinsatz wurden abgefragt.

Es gingen fiinf Offerten von unterschiedlichen Herstellern
und Anbietern ein. Nachfolgend nun der Vergleich von
zwei Maschinen:

: : : : Positionen Maschine 1
Nicht ohne Grund setzt sich Fhe ENAK fiir Stromverbrauch kKW/h 53
Verbrauchsmessungen nach einem vorge- Nachspiilung It/ 300
gebenen Zyklus ein. Diese Musterzyklen davon fiir Dosierung It/h 300

: : : _ sensible Warmebelastung kW/h 7.7
Wledersplege?ln den effektiven und prak . ung KW/ gl
tischen Arbeitsablauf oder Kochprozess Direkte Abluft m3/ 1400

im Betrieb. Das bedeutet ganz einfach:
Es werden nicht theoretische Werte,
sondern effektiv gemessene Verbrauchswerte beriicksich-
tigt. Diese Werte werden in Datenerhebungsblattern fest-
gehalten. Basis dazu sind die Testdefinitionen, die einem
definierten Musterprozess entsprechen.

Wir haben das hochgerechnet auf die 320 Betriebstage pro
Jahr. Das ergibt einen wesentlichen Unterschied. Bei der
Berechnung gehen wir von einer Laufzeit pro Tag von

5,5 Stunden aus.

. . . .. .. Positionen Differenz 5.5 Std/pd. 320 pa.
Inzwischen gibt es in zw91f Gerite- Serormarbrauch kW7 37 4785 15312
gruppen iiber 125 verschiedene Gerite- Nachspiilung It/h 135 742.5 237'600
typen mit Datenbléttern und mit ent- st ocussiion e &% VE3TS 36000

.. sensible Warmebelastung kW/h 4.2 23.1 7'392
sprechenden Testdefinitionen. latente Wirmebelastung kW/h 0.3 -1.65 -528
Direkte Abluft m3/ 1250 6875 2'200'000

Die Erleuchtung

Nach vielen verschiedenen Ausschreibungen mit der
Erhebung von Verbrauchsdaten haben wir selbstverstind-
lich auch Gegeniiberstellungen fiir die Gerite vorge-
nommen. Heute méchten wir das Resultat einer solchen
Gegeniiberstellung an einer Dateneingabe bei einer
Geschirrwaschmaschine darstellen.

> Ausganglage:

Selbstbedienungsrestaurant mit 320 Betriebstagen, ganzer
Tag und am Abend geoftnet.
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Einfach ausgedriickt: Wir sparen 15 312 kWh Strom pro
Jahr, 630 000 Liter Wasser und rund 2,2 Mio. m3 Luft,
die nicht aufbereitet werden muss. Zur Verdeutlichung,
630 000 Liter Wasser sind 2500 Badewannen voll Wasser.
Wenn das nun in Franken berechnet wird, ergibt das eine
jahrliche Einsparung von 22 300 Franken, also darf die
energieeffiziente Spiilmaschine auch etwas mehr kosten.
Braucht es da noch einen weiteren Beweis, um energie-
effizient zu handeln?



Chefsache

Die Lernstrecke Energieeffizienz

Neben der reinen Gerétetechnik ist auch
" die richtige Handhabung oder auch der
SPULE e Bkologische und : jsplonung optimale Einsatz zu beachten. Bei der Spiil-
Die Leistungsangaben bei den Spillmaschinen sind vor der Beschaffung klar abzustimmen. Es ist maschine heisst das, rlchtlges Abraumen’

unerlisslich, als Basis den Gedecksatz klar zu definieren, die zu waschende Menge und die geplante abgestimmte Einsatzzeiten und volles Be-

Abwaschzeit zu fixieren. Je kiirzer die Abwaschzeit, desto hiher die Maschinenleistung und der . . .
Energieverbrauch. laden der Maschine. Die ENAK veroffent-

licht nun laufend wertvolle Informationen
— L mit Tipps fiir das Energiesparen. Die Tipps
sind immer fiir einen Bereich bestimmt
und befassen sich mit der richtigen Hand-
habung. Laden Sie die Karten auf der

* Wie ist die Auslastung der Maschine?

* Wie oft wird der Wassertank gewechselt?
* Sind Wasserverbriuche bekannt?

* Energiewerte

* Chemieverbrauch

| Moematonan Homepage der ENAK herunter!
* Klarer Plan fir die Abwaschzeiten . . . .
+ Maschine so spit wie mdglich in Beirled nehmen Die Leistungsangaben bei den Spiil-
* Gibt es Platz fir Zwischenlagerung von Geschirr? . .
o i R A w, giibendisching) maschinen sind vor der Beschaffung klar
* Wasserverbrauch messen : . . : :
o Valbauch Wasie ueit Raligar prifen, Easergieicha abzustimmen. Es ist unerlésslich, als Basis
* kool i el den Gedecksatz klar zu definieren, die

+ Geschirr nach Verschmutzungsgrad sortieren

zu waschende Menge und die geplante
Abwaschzeit zu fixieren. Je kiirzer die
Abwaschzeit, desto hoher die Maschinen-
leistung mit dem Energicbezug.

Ein Beispiel einer Tipp-Karte zum Download.

Der nachste Sommer kommt bestimmt

Kiihlgerite und Eismaschinen haben in der warmen Jahreszeit wieder Hochbetrieb.

Es lohnt sich, sich vor der Hitzeperiode Gedanken iiber
die Bereitschaft der Gerdte zu machen. Im letzten Jahr
(GOURMET vom Mai 2015) haben wir Tipps und Mass-
nahmen fiir die Kiihlstellen in der Grosskiiche verdffent-
licht. Da wurden die Massnahmen dargestellt, welche bis
zu 30 % Energieeinsparungen bringen, dies ohne zusétz-
liche Investition, vielmehr durch die richtige Handhabung.

Pflege- und Hygienehinweise

» Achten Sie darauf, dass keine Bakterien in die Eis- :
maschine gelangen Eismaschinen:
» Lassen Sie die Eisschaufel nicht irgendwo liegen, Einmal pro Jahr reinigen reicht nicht!
sondern befestigen Sie diese direkt an der Eismaschine In zahlreichen Medien wurde von verunreinigten Eiswiirfel
» Uberpriifen Sie die Wasserqualitat regelméssig berichtet. Dies hingt nicht selten mit einer mangelnden
» Verwenden Sie enthartetes Wasser mit maximal Reinigung der Eismaschinen zusammen. Es reicht nicht
12dH/21fH aus, die Eismaschine einmal jahrlich durch den Fachmann
» Leeren, desinfizieren und entkalken Sie den Eisspeicher liberpriifen zu lassen. Dies ist zwar eine gute Grundlage,
regelmassig jedoch nicht genug! Eine regelméssig durchgefiihrte
» Verwenden Sie fiir die Reinigung nur lebensmittelechte Reinigung fordert zudem die Sicherheit und die Effizienz
Reinigungsmittel der Eismaschine.
» Das produzierte Eis sollte innerhalb von 48 Stunden 5
verbraucht werden
» Achten Sie besonders auf die Hygiene am Produktions-
und Nutzungsort (saubere Eisbehalter, Buffetanlagen,
Transportwagen, Eisschaufel usw.)
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